


Grâce à mes clients je vais très vite faire des rencontres magiques, comme celle du chef
Pierre Gagnaire lors d’un dîner caritatif dont il avait signé le menu. Découvrir des lieux
insoupçonnés comme la maison de Kenzo Takada, la salle à manger de Westminster Abbey
ou encore le court de tennis en gazon dans les jardins de l’ambassade de Grande-Bretagne.
J’aime mon métier.
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« Hi my name is »

L'histoire commence en 2008, je suis encore à l'école et j'obtiens mon premier job au Traiteur du Marais. Je serai l'assistant
de l'assistante du patron, un jeune trentenaire, passé par Potel & Chabot et inspiré par le succès des hôtels Costes.

Très vite on me confie mon premier événement, ce sera la
création d'un restaurant éphémère, dans le jardin des
tuileries, à l'occasion du salon Paris sur mode. Dans ce
projet il y a tout ce que j'aime, tout de suite j’ai su que c'était
ce que je voulais faire...



« J’ai une histoire, j’ai un back ground »

Mes compétences, je les ai acquises aux côtés de clients extraordinaires, en
organisant les événements les plus exigeants

Fashion week
Marc Jacobs, Longchamp, Swarovski, Kenzo

Festival de Cannes
150 ans de Chopard, plage audi, Vip Room, Le Baron, Yatch Arte, villa des
inrocks

Aftershow
Angèle, Matthieu Cheddid, Fifty Cent, Marriah Carey, Kylie Minogue, Vianney,
Bigflo et Oli

Espaces Vip
Cirque du soleil, Fan-zone euro 2016, Victoires de la musique

Salons festivals
Paris Design Week, Street food temple, Fnac festival, Maison & Objet, salon de
l’automobile, PAD Paris

Lancement de produit
Huawei, citroën courrèges, la petite robe noire, Xiaomi, Peroni, flower by
Kenzo, Audi A1

Soirées
Garden-party ambassade de Grande-Bretagne, 150 ans Henryot & Cie, 150
ans Jack Daniel’s, 80 ans Kenzo, 50 ans Degrenne,
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STUDIO CULINAIRE

Production de visuels pour votre
communication: shooting photo,
captation vidéo, clip, film…

S E R V I C E S

CONSULTING

Conseil & accompagnement dans
la création d’image de marque,
identité culinaire, concept de
restauration, lieu éphémère…

GESTION DE PROJETS

Conseil & accompagnement dans
l’organisation de votre événement
en freelance

TRAITEUR &
ORGANISATEUR DE RECEPTIONS

À la tête de plusieurs marques de
traiteur, je vous oriente vers l’offre la
plus adaptée à votre besoin et vous
accompagne dans l’organisation de
votre réception de A à Z
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H A L L   O F   F A M E





JUST DO EAT

mathieuxbernardon@gmail.com
Tél: 06 70 30 82 07




